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114年度「食品產業鏈智慧加值推動計畫」 

『食品工廠環境監控與管理實務班』簡章 

讓學員了解國際驗證體系對 EMP 要求、食品作業環境規劃與清潔程序及其效果評估、環境微

生物特性及其管控與確效評估。歡迎食品相關領域業者踴躍報名參加。 
 

【開班日期】： 新竹-114.7.8 -7.9 / 嘉義-114.8.28-8.29 

 上午 09:00~下午 16:00，共計 12 小時 

【上課地點】： 新竹-食品工業發展研究所 (新竹市食品路 331 號) 

 嘉義-嘉義產業研發創新中心 (嘉義市西區博愛路二段 569 號) 

【課程內容】： 

課程重點 預定時數 開班地點/日期 

1. 國際驗證體系對 EMP 與過敏原要求與因應 2 
新竹-114.07.08 -07.09  

嘉義-114.08.28-08.29 

 

2. 各類製程之作業環境設備有效的清潔方案及其

效果評估與監測要點 
4 

3. 廠房與設備衛生設計及舊有設備改善案例研析 2 

4. 食品作業場所環境監控趨勢與規劃執行要點 2 

5. 環境監控計畫(EMPs)實務經驗分享 2 
 

【培訓對象】：食品產業食品品保、生產管理、研發等相關人員及有興趣者。 

【招生/開班人數】：本班預計招生 20 人為原則，依報名及繳費完成之順序額滿為止。（10 人即開

班）。 

【結訓證明】：參加本課程之學員，研習期滿，出席率超過 90%(含)以上，且參加實作演練或考

試成績合格者，即可獲得結訓證明。 

【課程費用】：學員自付 NT$2,400 (原價 NT$8,000。政府補助 NT$5,600)。 

含課程學費、講義、午餐。 

【報名方式】：線上報名。 

【洽詢電話】：03-5223191 分機 231 吳小姐。 
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【繳費方式】：請收到繳費通知後，請於開課日前 2 週內完成繳費。如有任何繳費問題，請洽詢承

辦人。 

【退費標準】：開課四日前來電取消課程者，退還所繳費用全額；開課前一~三日取消者，退還所繳

費用之七成；開課後即不退費。 

【貼心提醒】： 

1. 為確保您的上課權益，報名後若未收到任何回覆，敬請來電洽詢方完成報名。 

2. 為配合講師時間或臨時突發事件，主辦單位有調整日期或更換講師之權利。 

3. 報名時請註明欲開立發票完整抬頭，以利開立收據；未註明者，一律開立個人抬頭，恕不接受

更換發票之要求，課程開始當天不得以任何因素要求退費。 

4. 為尊重講師之智慧財產權，恕無法提供課程講義電子檔。 

5. 本課程為經濟部產發署計畫補助，需依規定填寫相關資料，受訓學員於上課須簽到、下課須簽

退。且學員出席時數需達課程時數八成以上，方可適用補助辦法，若未符合規定者，則需將其

政府補助費用繳回。(結訓學員應配合經濟部產發署培訓後電訪調查。) 

※ 因應性別主流化國際趨勢，打造友善職場之發展，優先保留女性參訓名額，歡迎女性學員踴躍

報名。 
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