108 FEE—REmmRYIKLIZMENEE—2ZHE

BEZ : EmB2H8s
£ 1 B-H 14 B
BE 8 B
. NMTEMEY B S EARERER ?
A ( A) Bacillus
( B') Pseudomonas
( C) Vibrio
( D) Proteus
B ol ERIEEE —EEEETHDER - KFEA
(A)L@—ﬁa i
(B) i - BE - M
(C) Ba - 214 - e
(D) 244 - JEE - B
A . =B 3M AW ABIEEERERAEZER - TEFAE. colil BELERER - &
BEENEREIRE - ILERRS
(A) BERERE
(B) R ETE
(C) RS
(D) RiEERs
D . BEBEmATP SR - MIMITERGAAIERE ?
(A) EEBESNTEmARRNTT A
(B) ATP D HTRYIRIEIR B % K 22 28 Y6 VAl
(C) BHERAFERIRE - BRI LM s SRR
(D) BHRNENERANZ A ATP - oI ARBELEYNTE - BERRRERAIE®
PRAREE
D . BEAARSERE ( Clostridium bolulinum ) ZEE#H - BRI N3O &E AR ?

(A) BEREERTILUESMSEEIR ( progenitor toxins ) 2 FHE
(B) 2B ES
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(C) ZBRUFERMETTIKRE - 2 80°CIMNE 10 775
(D) AEZRBEREEFROHOBEEE 2B =) 5 B Pk R

6. RARBESEER BRPEVREREZD calimL BEA IRALEEE ?
(A) 10°
(B) 10’
(C)10°
(D) 10

A 7. FEERBIEFEMENRE A ?
(A) BETE
(B) RIRETE
(C) FEFIR
(D) HEEDX

C 8. i UN7F#E Pseudomonas spp. * EEAmMPSESE :
(A) BE{CEE

(D) AAIBELEERE

A 9. ILAEEE ( Bacillus cereus ) O 5|EEMBEBMHE X THRR Y BERPESEH - AR N
MEHRIEHIEmPSHEE 2R EE ?

(A) HBRME - &£ 121°CHzk 00 nBERINASMH

(B) Z5B=0HKRELRE (trypsin ) iR

(C) ZBRDAMWAZREREAEES WE RN

(D) ERr#HIESEBEHEIKE ( Staphylococcus aureus ) ZBEE ARG

C 10. BWHREREEER  —MREZERNHKERS
(A) £IEBEEK
(B) HilSEEEER
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(C) EBEWER
(D) FEREEEER

11.  PUEBIESE ( membrane filtration method ) 2Tl EYIE S - N HEI&E RN ERE ?
(A) BRAK - BN ERSEZEBEMNEMm
(B) BROMxmMEZIES 1 mL
(C) kmPEREIRABREEMBETREE L BRESARBHNBENERER
s REEESTE
(D) TiERE TNERETECHRE - BUEABEMRE Y

12. FEBEIABEES ( Latex agglutination test ) B9RLZ - T3/ {o 2 [EfE ?
(A) EBoMOREEABRRPEG2ARERENRRE
(B) E@oMoREEABRRTEEREREEE
(C) EBEMMUREENERPEEZENER
(D) EREDMHRIERE R /&) LA R IE

ol

ol

13.  PU§E#@5% ( microscopic counting method ) 2T EmMBEE @ NIII&E A1ERE ?
(A) AERERRE  REEMRINUEYEmEZR=

(B) # 0.1 mL 9ERFHEHEN Lom® WIKBEIE R - - KEE - RERHE

NETETE
(C) BHEmFEVERMNER MNE 20 BRHFEEZER - AZEFSE - B
Rlm=

(D) nMERBEBRME NEBE - EFES

t

mPEs

Bl
i

A 14. HAEMMERZERTS - KEESI ol oSSR K REREA
MlOEBEREREARYREmTSE ?

(A) E=B5EIKE ( Staphylococcus aureus )

(B) B KEH ( Brucellaspp. )

(C) P& ( Salmonella spp. )

(D) ERMBEHE ( Enterobacter aerogenes )
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D 15.

NIRIREAIZEBREEKEME ( Gram-Positive ) ?
(A) BEE&E ( Saccharomyces cerevisiae )

(B) BE3&3IN&A ( Vibrio parahaemolyticus )

(C) /PPIEKIER ( Salmonella spp. )

(D) =B85 %IKE ( Staphylococcus aureus )

16.

KRR RE AT - BRAMMR ( histamine ) 24 - BHAESIEE
BEmPE - WEPEER

(A) AiIEEmPH

(B) EEMEmTH

(C) BBEMERTS

(D) EBMEmTH

17.

BEREmTREENEEDT - FfUEA LR ?
(A) REELMFANEEERTEREEEAR EERSEYESHWIE
BE
(B) REEHEFERA I IRAIREFETETES
(C) REtlSRERFESLHRER  BRASEARIAR+CO, LEER
DAREEEE
(D)E%%%%Eﬁﬁﬁau of;R 100°CINEL 5 7 iE - AR SABERZ

18.

RNBaIEE =2 B EEs (catalase ) ?
( A) Staphylococcus aureus

( B') Enterococcus spp.

( C) Clostridium botulinum

( D) Bifidobacterium longum

19.

l'l'l'l'

—RIEABE T E -ABMEEEEIER
( A) Lactobacillus

- WIRARAR - OJEER ¢

( B) Streptococcus

( C ) Pediococcus
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( D) Lactococcus

C 20.

NIiEEE O B RS ER  mEBLKBEETE (standardization ) T8 ?
(A) S51E#h ( NaOH )

(B) E@EE (HCI)

(C) EFEHN ( Na,C04)

(D) BEZEE ( KMnO, )

21.

NAMREA R AEARMAREZEEVE ( Soxhlet method ) Z<HUHBERYAH ?
(A) ECH

(B) Gt

(C) L

(D) =%

A 22.

MRAIRESIRE (E. coli ) ¥ - BRABREBY - AR T5I@EER?
(A)IMVICE+ + - -

(B) ZHEREEMN

(C) ECbroth FE&R

(D) LST broth RESR

B 23.

EEFEPREERANANEBREZE NIOEHEEAiRE) ?
(A) £Y%

(B) ¥

(C) PiREE

(D) ZR&

A 24.

MEEZE RN E  ERSHAESNYREEFEH
(A) HEREH

(B) SR Rt

(C) Rb&xt%
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g

(D) IREEH

C |25 BB TR ?
(A) 154 FE

(B) ZMA(LEBE

(C) &HLRAE

(D) BREMALEE

FERN?
(A) BE
(B) B&1E
(C) BItE
(D) #ARE

26. MNAMIREFE - FIA KOH 8¢ NaOH RIEEF /B2 A liErIEY - HEHiE D

C 27. EVERERE ( Kjeldahl method ) JERIEHERE 20T RASI ?
(A) B{E—-EEZEH
(B) B HE—RE
(C) HIt-%EBE-REE

(D) BE—HE—ZER

A 28. POV ( Peroxide value ) B FR G —E RS ERAEIER(ERVIEIE ?
(A) 95

(B) A

(C) &H

(D) HEH

A 29. THH—ERLMIE  REBUBEHEEZRZE=RTS?
(A) A3
(B) BfEt




108 FEE—REmmRYIKLIZMENEE—2ZHE

BB RePEEw®

(C) 4%

(D) ZEX

A 30. BmEARNARE - NIEE BRI L IEREUE ?
(A) BRRERBNTA

(B) FERESAEZX

(C) BREEE A

(D) BEREA

31, BEAEAEXBANEZMEM  HENBREE SEHRZERNKIZ
=£3 I
(A) 20-25
(B) 25-30
(C) 40-45
(D) 50-55

n

A 2. —BPERSEEE-HEZMOLEZ /DR - AIEANREBEERAK ?
(A) L1
(B) 12
(C) 13
(D) 1:4

B 33. FERRBEMERORUL - UEER?

(A) B8 FB B  BEHSARER
(B) REMZRRIUME - "BEA\BEIESY
(C) REMMWAEIA G-F-Fn

(D) BRNREMEBRBERE

D 34. NI EEFEREBACIIBEE?
(A) JE/BEM ( Ninhydrin ) KFE
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(B) #E_f& ( Biuret) &FE
(C) RIGEE (Acrolein ) &2FE
(D) ZE# (Fehling ) #L5&

35.

NI ERAEEEREX )% (Isoprene ) PRAEAL ?
(A) #EERD

(B) #ERA

(C)#EERC

(D) &R

36.

BHTENIBEEERANTEESENmESE -
(A) EBERRME

(B) TBANS AR

(C) S£HEE&IE

(D) BxX1EH

/IIJI

HA®

37.

EITIRME DR - LRSRR M
oo ?

(A) Fhaflt

(B) SBEafE

(C) Wb

(D) JTHEafE

RN — 23R AR -

T otmiTRERE

38.

B —(E R E L
(A) ZXIREE
(B) FAKE
(C) BMRER
(D) ##MZE&
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BEZ : Emil2Hm
£ 9 B - H#H 14 B
D 39. A EAKE M E AR ?
(A) ERMUBEERER
(B) &
(C) =
(D) MIES
B 40. TFIBEREEHERE ( pasteurization ) Z R/t - /& IEHE ?
(A) BIEFMBRNAE
(B) EmMWHRREEEET  UIGEIMEY ZER
(C) WAFEEMPHNE—HNIER 121°C Z&m Nz 15 2iELL
(D) HEWANHSHEEmPHER
41, RFIRREERY IEEMNLAEPEREAFERFE ( Newtonian Fluid ) ?
A (A) bHA
(B) &mE
(C) =
(D) &=
D 42. RBERLEARBEZE SEEBRZEREMY - oIRANTEMAES
(A) IRABESRE
( B) 71 DMSO R E =R % R
(C) /A0 5~10%M E HE 18R 2%
(D) A0 5~10%F B B 23R %2 3R
A 43. TFIBEREBRREZETE WG - /&R ?
(A) EFREES KD E BT EXRBERMRERR
(B) EmmEER  AEEMRKHIEARR
(C) RBEEARK  BERNES - #BIEXNEE
(D) HhIEARRRE REFEM
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£ 10 B - #H 14 B

D 44,

TAfEEM Lo S EBEREERELERD, ?
(A) BBl

(B) BERFMASZEIRIM

(C) MURMER Rl

(D) A& e Rl

C 45,

MEEREMRNENIRSER  HEN/IE ?
(A) BEMLIRIER - REEEmMNE N
(B) BINREEH

(C) BEMELSENEIREE

(D) REEEmMRSENM

46.

IREITEE B ( aseptic laminated packaging material ) & HEEREMEFTAER -
HphHEEREIURNE :

(A) #&

(B) #2%A

(C) B0

(D) B

D 47.

KRMIBEPEEARVBEARNTR  EXZENE !
(A) HIHMEY

(B) RREMERMEE

(C) M IRE

(D) FRFHEBERE

A 48.

NI — EEmaS SR AERER?
(A) 33

(B) KR

(C) mE#H

(D) A%
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£ 11 B-H 14 B
C 49. HERELREMEBREFEM—ERELN ?
(A) ZBMZEERT
(B) -10C
(C) -18C
(D) -20TC
C 50. F3IEREE "EENNL (aseptic processing ) 1 BIRD - FIII—IEHRR ?
(A) BxEEmAlRE
(B) MEEBEKZA
(C) BimAESREIRITHE
(D) BFsEeRZENZEHERMD
A 51. AEEHERMIEFHEANIS (Blanching ) ERIE - T3 EHE ?
(A) TERWERRPRAGEZBER SN
(B) MERGRBRRAGBERZMEMY - —f7%5 100C EFEM EZ8 T
(C) MERETERIURBI B U RER
(D) REBER—MALKRSEE - DURTHSRIE
C 52. REBmMMRERRERE
(A) BmAEASREE  BITRER
(B) E#HEE  EmEARBKEMEREETE
(C) HiEHE - BEmExERKEZE - EERFER
(D) BEmtE/2miieEE T - BEEEREE
A 53. HEFEIARNAEENN 2 W RRBHEE - IRBHEES !
(A) BERHIRE
(B) PRHIRE
(C) eRHIRE
(D) mSRERE




108 FEE—REmmRYIKLIZMENEE—2ZHE

BB . eEmil2H]m
£ 12 B-H 14 B
B 54, OIRIEBMPAEEEEARBRREZERE BYPSENRENEMBERIM
Y HRGHEFR—MEERERETASHS LAY EmELEMER
BE - WWREMAERIEES
(A) BHEBEE
(B) BEREE
(C) BRREE
(D) BRERREE
B 55.  NAUfaIRENN L Em - BiREREE R EIOSHEERR ?
(A)RE
(B) B&EH
(C) =&
(D) Wikp
56. MNAlfiERL Al EARRIERKZRE ?
B (A) BERE
(B) AINBHEHE
(C) AMEERH
(D) ERI MRS
57. T'OPHEEZEREEmMME  HEZROZOMEBE  ARTEEEAGEES
C BEOMNMER - WHERIAEA J BIFTEE !
(A) mERAK (quality cost )
(B) mE:RET (quality design )
(C) mEfR#E (quality assurance )
(D) mEJEF (quality activities )
58. EBEMEMRETFERERFEERE N "D & ( decimal reduction time - HEURE
A A ). & 1 78E - BIFELDRE MgZeF 28 E8F98 =7 10,000 EEZE
EEEH 100 8 - B
(A)2ntE




108 FEE—REmmRYIKLIZMENEE—2ZHE

BB RePEEw®

£ 13 B - H#H 14 B

(B) 20 &8
(C) 50 7 i&
(D) 100 7 §&

59.

MlEEER D  FEEL " #ES8DE (evaporative cooling ) 5 ZREERAY

= .
E .

(A) BE
(B) 3

(C) tPEEE]
(D) A&

60.

ZHT4F & ( Listeria monycytogenes ) AR FZREFE - B NAIRGH T E

SIEE ?

(A) HRBEEREBESR 7TC - IR KERETREELR

(B) ERBEE pH BN 6-11 2 [

(C) &FLALE HTST ( high temperature, short time ) I LEFE @ FEBEFEZ
BmPr
Z AR RIS

(D) BIR7KEH 0.85 UM ER

61.

MloEEBREEXGEE ?
( A') Lactobacillus bulgaricus

( B) Escherichia coli

( C) Salmonella typhi

( D) Vibrio parahaemolyticus

D 62.

BRATEER - NRGLfIE 1B ?

(A) EfMRENFRZIEAMHSEER

(B) #RLZEARNLKE - mE - ERBZEEE

(C) RZHELUIASHEEREE (aglycone ) FEREYF
(D) RpH3 LN TEERITERLE
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BT . EmiElm
£ 14 B - H 14 B

C 63. Maillard Reaction EFHZ BENREMSEZNBENRE - ARIEREBEE TS
IEALAEEERE?

( A) D-/KifE ( D-xylose )
(B) R#E (fructose )
(C) /B5%HE (trehalose )

—ro b |

(D) E&#E ( D-glucose )

B 64. #EPFIBNMLIES - HEYHING - MERINESEER/NNHEEZ !
(A) BT

(B) =E<#EML

(C) &BmL

(D) s&EmL

B 65. FABEFAEEICRIPTESEIRENEE - FNRRGL & A IEE ?

(A) BEFHRE CO, Z1FAL

(B) BEEEEIRREEIE
A RISTNR IS
2

ﬁT

(C) ABEEZRERENS
(D) RigEESERATE

HHS

66. ZRRHART - AtEhsiEEh oD R BAE ?
(A) ZKEM (Aw ) FEEEZE (ERH)
(B) EmFEHRKE (%) FEHAEEZEE (ERH)
(C) BEmFEERKE (%) KEM (Aw)
(D) KEM (AW ) REEHE n,




